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CRISPY•JUICY•YUMMY

台灣人對於炸物的熱愛可以說是一年四季都不會熄滅！
從台式鹽酥雞、美式炸雞品牌到韓式炸雞店，店家四處林立，
不管是大人小朋友都難擋這股魅力！ 

不論是聚餐時刻或是個人獨享，只要來一份炸物，幸福指數瞬間爆表。
我們對於炸物喜好，很大一部分原因除了好吃，
更有一部份是因為炸物療癒身心的口感和風味，
也因此造就了越來越多人在忙碌過後，縱享罪惡但美味的炸物。

※ 雖然炸物讓人欲罷不能，但還是要注意油脂、鈉含量和熱量的攝取 ※



想到炸物 您會聯想到什麼呢？

鹹香酥脆又平易近人的台式鹹酥雞。
具明顯酥脆外皮，讓每一口都是酥脆享受的美式炸雞。
薄脆皮且涮嘴的日式唐揚炸雞、豬排和天婦羅。
擁有濃郁醬汁和多元調味方式的韓式炸雞。
還是罪惡但療癒身心的酥脆炸雞排。

炸雞豐富多元的面貌，各有各的擁護者，也都深受消費者喜愛。



炸物組成 深入了解炸物的秘密

一道色香味俱全的炸物 是由幾個部分所組成的

品嚐炸物時，除了沾醬和灑粉提供的風味
最重要的還是莫過於炸物所呈現的酥脆口感

【 醃 漬 料 】
【 裹 漿 粉 】
【風味灑粉】
【風味沾醬】

裹漿裹粉提供酥脆外衣 還有其他功用



提供原味且表層酥脆
有鱗片感的外衣

6公斤/包 ； 2包/箱

3個月 ， 常溫保存

炸雞粉5010

炸雞粉5010
粉

可提供獨特香氣並帶有
酥脆外衣

6公斤/包 ； 10包/箱

3個月 ， 常溫保存

炸粉008

炸粉008
粉



炸雞粉5010

可提供原味
且金黃酥脆外衣

6公斤/包 ； 2包/箱

3個月 ， 常溫保存

粉

炸雞粉5010

第三道

炸雞粉5010

粉 第一道

原料肉均勻裹粉

炸雞粉5010
加上3.5倍的水

漿 第二道

粉:水=1:3.5



粉 第三道

炸雞粉 5010
5870

 

冰水

水 第二道

炸雞粉 5010
5870

 

粉 第一道

提供原味且表層酥脆
有鱗片感的外衣

6公斤/包 ； 2包/箱

3個月 ， 常溫保存

炸雞粉5010
提供奶香氣且表層酥脆

有鱗片感的外衣

5公斤/包 ； 5包/箱

3個月 ， 常溫保存

卡啦炸雞粉5870



加2倍水油炸粉

原料均勻裹漿

第一道漿

麵包屑

將裹漿後的原料均勻沾上麵包屑

第二道屑

油炸粉



酥脆裹漿粉5138B

硬脆口感
金黃外衣

6公斤/包 ； 5包/箱

3個月 ， 常溫保存

【雞排】 酥脆裹漿粉5138B加0.9-1.1倍水
【雞塊】 酥脆裹漿粉5138B加1.5-2.0倍水

漿



美味的炸雞除了要有酥脆外皮和多汁的肉品，
調味也佔了很重要的一部份。
好的調味，能凸顯炸雞香氣，增加不同的口感層
次和風味變化，打造更多元的可能性。

炸雞常見的調味方式，主要可以分成調味粉及
醬品。除了經典的胡椒鹽、芥末椒鹽、辣椒粉等
的風味灑粉，風味醬也是近幾年來各家炸物品
牌的主打概念。韓式炸雞也因為擁有豐富多元
的醬品口味，讓其成為炸雞的熱議話題。

只要搭配不同的灑粉和風味醬，就能輕鬆創造
出不同風格的美味炸物。



炸物灑粉

商品名 標準包裝 特色 使用建議 外觀

胡椒鹽 1KG*25 傳統胡椒鹽風味 用量視需要斟酌使用 粉末

紐奧良椒鹽 1KG*10 傳統美式紐奧良風味 用量視需要斟酌使用 粉末

素食香辣雞汁 1KG*25 經典雞汁風味，奶素【期間限定 請先洽詢】 總量5.0-10.0% 粉末

香辣孜然風味粉 1KG*25 香濃孜然風味，口感微辣【期間限定 請先洽詢】 總量5.0-10.0% 粉末

起士風味調味粉 1KG*25 經典起士風味，葷食 總量 5.0-10.0% 粉末

超濃起士調味粉 1KG*25 濃郁起士風味，葷食 總量 5.0-10.0% 粉末

切達起士風味調味粉 1KG*25
巧達起士鹹香風味，植物五辛素(含奶)【期間限定
請先洽詢】

總量 5.0-10.0% 粉末

金沙調味粉 1KG*25
濃濃的鹹香及濃郁的蛋黃香氣，植物五辛素(含奶
素)

總量 5.0-10.0% 粉末

酸奶洋蔥風味調味粉 1KG*25 法式酸奶洋蔥風味，酸鹹滋味 總量 5.0-10.0% 粉末

奶油香蒜調味粉 1KG*25
清爽奶油搭配誘人蒜香，鹹式食品經典潮流，植
物五辛素

總量 5.0-10.0% 粉末

義式羅勒香草調味粉 1KG*25 西方羅勒的特殊香味【期間限定 請先洽詢】 總量 5.0-10.0% 粉末

義式披薩風味 1KG*25 經典義式披薩風味，植物五辛素 總量 5.0-10.0% 粉末

美式炭烤調味粉 1KG*20 熾焰炭燒的美式風味，葷食 總量 5.0-10.0% 粉末

墨西哥紅椒風味 1KG*25 傳統美墨香辣風味，植物五辛素 總量 5.0-10.0% 粉末

芥末口味調味粉 1KG*25 略帶芥末嗆辣感，奶素 總量 5.0-10.0% 粉末

咖哩調味粉 1KG*25
經典咖哩風味，帶有雞肉香氣，葷食【期間限定
請先洽詢】

總量 5.0-10.0% 粉末

泰式風味調味粉 1KG*25 泰式酸辣風味，植物五辛素 總量 5.0-10.0% 粉末

韓國泡菜香味粉 1KG*25 具醱酵之韓國泡菜風味 用量視需要斟酌使用 粉末

炸物沾醬

商品名 標準包裝 特色 使用建議 外觀

炭火燒肉醬 0.5KG*20 具有木頭炭烤獨特風味及厚實香濃燒肉醬香 用量視需要斟酌使用 稠狀

美式香辣BBQ醬 1KG*20
經典美式BBQ風味及配方，以蕃茄基底，添加天
然香辛料提味

用量視需要斟酌使用 稠狀

洋蔥多蜜醬 0.5KG*20
由精燉洋蔥、蕃茄與肉底搭配而得洋蔥多蜜醬，
入口微酸甘甜，口感濃郁，可提升菜餚風味【期
間限定 請先洽詢】

用量視需要斟酌使用 稠狀

特濃醋醬 0.5KG*20
口感濃厚，風味多層次的蔬果醋醬，適合搭配炸
物食用

用量視需要斟酌使用 稠狀

日式柴魚沾醬 1KG*20 口感甘甜的和風柴魚沾醬，適合沾醬及料理使用 用量視需要斟酌使用 液體

胡椒檸檬醬 0.5KG*20
具胡椒清香和檸檬酸甜口感的醬汁【期間限定 請
先洽詢】

用量視需要斟酌使用 稠狀

泰式酸辣醬 3KG*8
酸辣鮮甜的泰式風格醬汁，開胃解膩【期間限定
請先洽詢】

用量視需要斟酌使用 稠狀

韓式甜辣醬 1KG*10
經典韓式香辣風味及甜辣口感【期間限定 請先洽
詢】

用量視需要斟酌使用 稠狀



「誠芳股份有限公司」於1992年成立，

主要銷售餐飲、烘焙原料及素材。

烘焙品牌「愛可米ALCHEMY」於2009年創立，

透過專責的烘焙服務團隊，積極與業界知名烘焙主廚、烘焙公協會合作，

 將更多口味創新與提升品質功能的烘焙原料及應用技術介紹給業者。

整合服務

誠芳團隊整合業務、研發、主廚及行銷人員的專業能力，

從新菜概念發想、口味及盤飾設定，直到新菜正式下市的每個階段，

都能見到我們與客戶共同打拼的身影，是客戶新菜開發的重要夥伴，

也是客戶連鎖發展的強力後盾。

與時俱進

期許團隊成員以擅於食藝及美味的專家為目標，

掌握市場趨勢，持續研發創新性餐飲原料；

依據客戶需求，即時提供專業服務，

一起攜手締造銷售新記錄。
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